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Загальні збори педагогічного колективу,

батьківської громадськості 

ЗДО «Перлинка»

Порядок денний:
1. Обрати голову, секретаря зборів та членів рахункової комісії.

2. Звіт керівника ЗДО «Перлинка» Катерини ХОДОС «Про підсумки діяльності

закладу дошкільної освіти протягом 2021-2022 навчальних років:

- зміцнення матеріально-технічної бази;

- проведення капітального ремонту;

- проведення поточного ремонту;

- залучення додаткових джерел фінансування.

3. Про організацію харчування в закладі (доповідач – Катерина ВАСИЛЬЄВА,

сестра медична ЗДО «Перлинка»).

4. Про освітньо-виховну роботу в закладі (доповідач – Ольга ЛОБОК,

вихователь-методист ЗДО «Перлинка»).

5. Обговорення звітування керівника.

6. Проведення голосування.

7. Підсумок голови зборів та рахункової комісії протоколу рахункової комісії

«Про підсумки діяльності закладу дошкільної освіти протягом 2021-2022

навчальних років».

8. Різне.



ЗДО «Перлинка»

Інформаційні дані ЗДО «Перлинка»

Заклад дошкільної освіти (ясла-садок) комбінованого 

типу «Перлинка» для дітей віком від 2 до 6(7) років.

До складу закладу входять групи загального 

розвитку:

 ясельна – 1 шт;

 молодші – 2 шт.;

 середні – 3 шт;

 старші – 4 шт;

 логопедична – 1 шт;

 інклюзивні – 2 шт.

Проектна потужність закладу 210 дітей.

Станом на 01 червня 2022 року в закладі функціонує

10 груп, чисельний склад 286 дітей.

Заклад дошкільної освіти (ясла-садок) комбінованого  типу 

«Перлинка» активно презентує свою діяльність на інтернет  

просторах:

Ел. пошта: dnzperlunka2017@ukr.net

Офіційний сайт: http://brovary-dnz-perlynka.edukit.kiev.ua

https://www.facebook.com/Перлинка_Броварська

Згідно з рішенням Броварської міської ради

Київської області № 1469-57-07 від 20.06.2019

заклад дошкільної освіти (ясла-садок)

комбінованого типу «Перлинка» Броварської

міської ради Київської області переведено на

самостійний бухгалтерський облік



ЗДО «Перлинка»

Інформаційні дані про трудовий колектив 

ЗДО «Перлинка»

ДИРЕКТОР ЗДО

ВИХОВАТЕЛЬ -

МЕТОДИСТ

СЕСТРА 

МЕДИЧНА

ЗАВІДУВАЧ 

ГОСПОДАРСТВОМ
БУХГАЛТЕРІЯ

- Вихователі -15.

- Асистент вихователя - 2.

- Вчитель – логопед.

- Практичний психолог - 2.

- Керівник музичний.

- Керівник гуртка.

- Інструктор з фізкультури.

ОСВІТА КАТЕГОРІЯ

Вища – 17.

Середня 

спеціальна – 4.

Навчаються – 4.

Звання «вихователь – методист» - 1.

Вища – 1.

І категорія – 5.

ІІ категорія – 7.

- Шеф-кухар.

- Кухарі.

- Комірник.

Технічні працівники

(18).

- Головний бухгалтер.

- Бухгалтер.

- Діловод.



ЗДО «Перлинка»

ЗМІЦНЕННЯ МАТЕРІАЛЬНО-ТЕХНІЧНОЇ БАЗИ
Перелік матеріально-технічного оснащення ЗДО «Перлинка» придбаних 

за кошти з місцевого бюджету м. Бровари у 2021-2022 н.р.
№ Назва Сума
1 2 3

1 Лікарські засоби в асортименті 1 039,76

2 Послуги щодо проведення підвищення кваліфікації на курсах "Правові та 

практичні аспекти публічних закупівель в Україні"

4 470

3 Передплата періодичних друкованих видань на 2022 рік 20 868,88

4 Електровимірювальні роботи 4 050

5 Послуги з використанням роботи техніки та персоналу для вивезення 

опалого листя та гілля з території закладу

1 923,48

6 Надання послуг з навчання з питань охорони праці та промислової 

безпеки

1 200

7 Послуги з централізованого опалення 631 489

8 Медичні послуги 14 752,88

9 Проведення бактеріологічних досліджень 1 104

10 Послуги діагностичної візуалізації: флюорографія 219

11 Канцелярські товари 3 470,6

12 Спеціальний робочий одяг 2 999,7

13 Стелаж металевий з полицями ДСП, 2160х1600х500 мм, 400кг/полицю 5 796

14 ELEMENT лак для паркету глянсовий (3,8 кг) 1 869,43

15 Розчинник Уайт-спірит АВ Блек 3,1 кг 235,97

16 Фарба в асортименті 4 236,9

17 Новорічний кондитерський набір 16 657,74

18 Заправки та приправи 3 743,18

19 Комплект модульних секцій 20 099,5

20 Дитячі іграшки в асортименті 29 998,73

21 Піщано-сольова суміш 1 450

22 Прочищення каналізаційної мережі ЗДО "Перлинка" по бульв. 

Незалежності, 8А м. Бровари Київської обл.

4 000,14

23 Гігрометр психрометричний ВІТ-2 (+15...+40) 2 280

24 Пірометр медичний Lepu Medical LFR30B 5 000

25 Електрична енергія 377 677,5

26 Сантехнічне обладнання 41 948

27 Технічний паспорт на об'єкт нерухомого майна за адресою: м.Бровари, бульв. 

Незалежності, буд. 8А

12 949,6

28 Послуги з розподілу електричної енергії та послуги із забезпечення перетікань 

реактивної електричної енергії

71 792,75

29 Послуги із заправки та відновлення катриджів копіювальної техніки 5 000

30 Надання послуг відповідального за електрогосподарство та послуг по 

обслуговуванню електротехнічного обладнання

19 200

31 Про надання послуг з дезінсекційних, дератизаційних та дезінфекційних робіт 7 966,42

32 Організація доступу до мережі Інтернет 4 200

33 Послуга з поводження з побутовими відходами 12 867,6

34 Послуга на спостереження за станом системи тривожної сигналізації 3 600

35 Технічне обслуговування системи автоматичної пожежної сигналізації (АПС) та 

спостереження за станом обладнання системи АПС

18 000

36 Централізоване опалення 1 904 500

37 Засіб КЗІ електрон. ключ "Secure Token-338M" з ліцензією на ПП "Засоби КЕП 

"CryptoLibV3"

695

38 Послуги з супроводу Програмного продукту "Облік бюджетної установи" 11 460

39 Послуги рухомого (мобільного) зв'язку 204

40 Послуги з централізованого водопостачання та централізованого 

водовідведення

48 200

41 Ліцензія на використання комп'ютерної програми "M.E.Doc" Модуль "M.E.Doc 

Звітність"

2 200

42 Технічне обслуговування первинних засобів пожежогасіння (сертифікованих 

вогнегасників)

2 634

43 Перевірка та випробування пожежних гідрантів (1 шт.), внутрішніх пожежних 

кранів та їх обладнання пожежними рукавами

984,11

44 Послуги з електровимірювання 5 400

45 Технічне обслуговування первинних засобів пожежогасіння (пожежні кран-

комплекти - "ПКК")

1 800

46 Лабораторні послуги 8 289,6

Всього: 3 344 523,47



ЗДО «Перлинка»

ПРОВЕДЕННЯ КАПІТАЛЬНИХ РЕМОНТНИХ РОБІТ

Проведення капітальних ремонтних робіт виконаних в ЗДО «Перлинка» за кошти з 

місцевого бюджету у 2021-2022 н.р.

№ Назва Сума

1 2 3

1

Капітальний ремонт зовнішніх інженерних

мереж по бульв. Незалежності, 8-А в м. Бровари

Броварського району Київської області
193 453,75

2

Роботи з авторського нагляду на об'єкті:

"Капітальний ремонт зовнішніх інженерних

мереж по бульв. Незалежності, 8-А в м. Бровари

Броварського району Київської області"

6 480

3

Роботи з технічного нагляду на об'єкті:

"Капітальний ремонт зовнішніх інженерних

мереж по бульв. Незалежності, 8-А в м. Бровари

Броварського району Київської області"

2 507,37

4

Роботи з виконання кошторисної документації

по об'єкту: "Капітальний ремонт приміщень ЗДО

"Перлинка" по бульвару Незалежності, 8А в м.

Бровари Київської області"

46 992

Всього: 249 433,12



ЗДО «Перлинка»

ПРОВЕДЕННЯ ПОТОЧНИХ РЕМОНТНИХ РОБІТ

Проведення поточних ремонтних робіт виконаних в ЗДО «Перлинка» за кошти з 

місцевого бюджету у 2021-2022 н.р.

№ Назва Сума

1 2 3

1

Розробка робочого проекту: "Поточний ремонт по

освітленню шляхів евакуації в будівлі ЗДО

"Перлинка" по бульв. Незалежності, 8 А в м.

Бровари Київської області"

34 673,68

2

Поточний ремонт по освітленню шляхів евакуації

в будівлі ЗДО "Перлинка" по бульв. Незалежності

8 А в м. Бровари Київської області

105 403,2

3

Поточний ремонт металопластикових вікон та

дверей за адресою: Київська обл., м. Бровари,

бульв. Незалежності, буд. 8А

11 877

4

Поточний ремонт туалетної кімнати в будівлі ЗДО

"Перлинка" по бульв. Незалежності, 8А в м.

Бровари Київської обл.

49 645

5

Поточний ремонт водостічної системи з покрівлі

(стояк) в будівлі ЗДО "Перлинка" по бульв.

Незалежності, 8А в м. Бровари Київської області

20 886,96

Всього: 222 485,84
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Голова батьківської ради 

ЗДО «Перлинка»

ЛОГВИНЕНКО 

НАТАЛІЯ АНАТОЛІЇВНА

ЗАЛУЧЕННЯ ДОДАТКОВИХ ДЖЕРЕЛ ФІНАНСУВАННЯ

Легалізована діяльність батьківської ради та розроблена вся 

установча документація даного органу

ПОЛОЖЕННЯ

Про батьківські кошти та  

батьківську раду

Перелік матеріально – технічного оснащення ЗДО «Перлинка» придбаних 

за кошти додаткових джерел фінансування у 2021-2022 н.р.

№ Назва Сума

1 2 3

1 Господарчі товари 7557,86

2 Декор 3159

3

Технічне обслуговування і ремонт 

техніки 6976

4

Костюми для театралізованої 

діяльності 3020

5 Методична література 104

6 Ремонт холодильної шафи 7400

7 Озеленення території 4000

8 Послуги з вивезення листя 1500

9 Послуги з прочищення каналізації 1500

10 Послуги з очищення території від 

снігу 2000

11 Адміністративні правопорушення 856

12 Телевізор 2300

13 Послуги з косіння трави 1500

Всього: 41872,86
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ЗВЕРНЕННЯ ГРОМАДЯН

Адміністрація 

закладу завжди 

готова до діалогу!

Відповідно до Закону України «Про звернення громадян» адміністрацією

закладу проводилася робота щодо організації прийому громадян. Однак

протягом 2021-2022 навчального року до закладу не надійшло жодних заяв,

пропозицій чи скарг.

ФОРМИ ЗВЕРНЕННЯ

ПИСЬМОВА УСНА ЕЛЕКТРОННА

- на особистому прийомі;

- за телефоном.
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ЗАПЛАНОВАНІ ЗАХОДИ

НА НАСТУПНИЙ 2022-2023 НАВЧАЛЬНИЙ РІК

Проведення капітальних 

ремонтних робіт:

- групове приміщення №11 

(критична потреба);

- групове приміщення       

(6 груп).

Проведення поточних ремонтних робіт:

- продовження робіт по влаштуванню 

системи пожежної сигналізації;

- спортивного майданчика;

- огорожі, воріт та хвірток;

- асфальтного покриття;

- ремонт груп.

Придбання на потреби 

закладу:

- господарчих товарів, 

- канцелярських товарів;

- продукції для чищення;

- іграшки;

- обладнання для освітньої 

роботи.

За наявності бюджетних коштів
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ОРГАНІЗАЦІЯ ХАРЧУВАННЯ ДІТЕЙ
Уряд затвердив нові норми та Порядок організації 

харчування у закладах освіти та дитячих закладах 

оздоровлення та відпочинку 

(постанова КМУ від 24.03.2021 № 305 із змінами, внесеними 

згідно з Постановою КМУ № 786 від 28.07.2021) 

Такі зміни прийняті з метою: врегулювання організації

харчування дітей з огляду на принципи здорового харчування,

приведення енергетичної цінності раціону, структури

харчування до норм фізіологічних потреб населення в основних

харчових речовинах і енергії. Що змінилося?

- Обмежено кількість солі та цукру, жирів

рослинного і тваринного походження, а також

соків.

- До норм не включено ковбасні вироби,

сосиски, рибні, м'ясні та плодоовочеві консерви,

кондитерські вироби.

- Зменшено кількість споживання хліба та

картоплі. Натомість збільшено кількість

споживання молока та кисломолочних

продуктів, м'яса, риби, круп та бобових.

- Вилучено таблицю заміни харчових

продуктів, що пов'язано з принципами

раціонального харчування.
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ОРГАНІЗАЦІЯ ХАРЧУВАННЯ ДІТЕЙ

Спосіб 1. Заклад освіти, тобто працівники, що

входять до штатного розпису закладу, самостійно

готують і реалізують готові страви.

Спосіб 2. Харчування організовує постачальник

харчових продуктів та/або послуг з харчування –

кейтеринг або аутсорсинг.

- Кейтеринг – оператор ринку харових продуктів

готує, доставляє й реалізує страви, але не

використовує матеріально-технічну базу закладу.

- Аутсорсинг - оператор ринку харових продуктів

готує, та реалізує страви й використовує

матеріально-технічну базу закладу.

Режим/кратність харчування залежить від

режиму роботи ЗДО та часу, який дитина

проводить у ньому:

• понад 4 год — одно- або дворазове, сніданок

та/або обід;

• 12 год і менше, але понад 8 год — триразове;

• понад 12 год — чотириразове, зокрема вечеря з

18:30 до 19:00;

• цілодобово — п’ятиразове із щонайменше

триразовим споживанням гарячої їжі (сніданок,

другий сніданок, обід, підвечірок, вечеря).

Орієнтовний графік прийомів їжі за 3-разового харчування:

ЯСЛА:

сніданок — 08:00—08:20;

обід — 11:30—12:00;

вечеря — 15:30—16:00.

САДОК:

сніданок — 08:30—08:50;

обід — 12:30—13:00;

вечеря — 16:30—16:50.
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ОРГАНІЗАЦІЯ ХАРЧУВАННЯ ДІТЕЙ

Щоб забезпечити різноманітність харчування, потрібно

скласти примірне чотиритижневе сезонне меню.

• Включення окремих страв до щоденного раціону, калорійність

окремих прийомів їжі, мінімальні вимоги до режиму (кратності)

приймання в їжу овочів, фруктів, м’яса, риби, яєць, горіхів,

бобових та інших продуктів повинні відповідати нормам

харчування.

• Дозволяється використовувати меню, рекомендоване МОЗ, без

погодження з територіальним органом Держпродспоживслужби.

• Засновник державних і комунальних закладів освіти також може

забезпечити розроблення меню як для одного окремого закладу, так

і для групи таких закладів.

• Примірне чотиритижневе сезонне меню може складатися

медичним працівником закладу дошкільної освіти та

затверджуватися керівником такого закладу.

• Примірне чотиритижневе сезонне меню можна використовувати

після погодження з територіальним органом

Держпродспоживслужби.

• Енергетична та поживна цінність їжі у закладі повинна відповідати

загальним віковим потребам дітей згідно з нормами фізіологічних

потреб в основних харчових речовинах та енергії, визначеними МОЗ.

• Потрібно планувати частку калорійності їжі у загальних

енергетичних потребах залежно від режиму (кратності) харчування в

закладі.

• Якщо дитина отримує лише сніданок у ЗДО, він має становити 25–

30% добової потреби, відповідна частка для обіду збільшується до 30–

35%.

• Орієнтовну кількість калорій на сніданок, обід та вечерю, добову

калорійність для різних вікових груп наведено у таблиці до норм

харчування.
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• М’ясо, риба, молоко та молочні продукти, яйця, бобові та горіхи є основними

джерелами білку. Додатковим джерелом корисних білків є злакові продукти.

Кількість білків для сніданку, обіду та вечері, а також добова потреба в білку для

різних вікових груп – у таблиці до норм харчування.

• Загальна кількість жирів для сніданку, обіду та вечері для різних вікових груп –

у таблиці до норм харчування.

• Діти повинні регулярно споживати харчові продукти та страви з вмістом

вуглеводів. Пріоритетні продукти цієї групи — рослинні продукти з високим

вмістом харчових волокон. Кількість вуглеводів для сніданку, обіду та вечері для

різних вікових груп – у таблиці до норм харчування.

Питна вода повинна бути постійно доступною у ЗДО під час

вживання їжі та у будь-який інший час. Засновник і директор

закладу повинні забезпечити дітей чистою та безпечною питною

водою, що відповідає вимогам, встановленим МОЗ.

Дозволено вживання бутильованої сертифікованої води.

Пунктом 10 Порядку встановлено, що засновник (засновники),

керівники закладів освіти та закладів оздоровлення та відпочинку

створюють умови для забезпечення харчування здобувачів

освіти/дітей з особливими дієтичними потребами, у тому числі з

непереносимістю глютену та лактози. Забезпечення таким

харчуванням здійснюється за наявності медичної довідки, де

зазначено особливі дієтичні потреби здобувача освіти/дитини із

встановленням діагнозу.
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ХАРЧОБЛОК ЗАКЛАДУ ДОШКІЛЬНОЇ ОСВІТИ «ПЕРЛИНКА» 

ПІСЛЯ КАПІТАЛЬНОГО РЕМОНТУ

Харчоблок включає в себе:

- цехи (гарячий, холодний);

- комора сухих продуктів.

Харчоблок забезпечено достатньою кількістю

кухонного посуду, інвентарю, санітарним і спеціальним

одягом (халати, фартухи, хустки, ковпаки тощо). Все

промарковане, використовується лише за призначенням та

замінюється при забрудненні.

Згідно норм на харчоблоці знаходяться

всі необхідні миючі, дезінфікуючі засоби та

методичні рекомендації по їх застосуванню.

Санітарно-гігієнічний стан харчоблоку

та допоміжних приміщень відповідає

вимогам «Санітарного регламенту»

затвердженого Наказом Міністерства

охорони здоров'я України від

24.03.2016 № 234 та охорони праці.



ЗДО «Перлинка»

СИСТЕМИ HACCP НА ХАРЧОБЛОЦІ

ОРГАНІЗАЦІЯ ХАРЧУВАННЯ ДІТЕЙ

Адміністрація впроваджувала і постійно підтримує функціонування

принципів системи HACCP на харчоблоці.

Робоча група НАССР організовувала процеси так, щоб

обладнання працювало правильно, а приміщення не

становило загрози безпечності харчових продуктів, та щоб

уникнути перехресного забруднення (забруднення харчових

продуктів хімічними, біологічними чи фізичними

небезпечними факторами через повітря, воду, людей, інші

харчові продукти, допоміжні матеріали для переробки,

предмети та матеріали, що контактують з харчовими

продуктами).

Поточність виробничих процесів організовано з

метою забезпечення їх фізичного розділення або

розділення в часі. Головним завданням системи HACCP є

аналіз небезпек і проведення поетапного контролю за

усіма етапами приготування страв і продуктів

харчування.

Основними принципами організації харчування в ЗДО було та є:

• відповідність енергетичної цінності раціонів енерговитратам дітей;

• збалансованість та максимальна різноманітність раціону;

• технологічна та кулінарна обробка продуктів і страв, що забезпечує їх

смакові якості та зберігання вихідної харчової цінності;

забезпечення санітарно-гігієнічних норм (дотримання всіх санітарних

вимог до стану харчоблоку, продуктів харчування, їх транспортування,

зберігання, приготування та роздачі страв).



ЗДО «Перлинка»

ОРГАНІЗАЦІЯ ХАРЧУВАННЯ ДІТЕЙ

В закладі здійснювався щоденний контроль за організацією

харчування дітей сестрою медичною і директором ЗДО. Кожного

дня, сестрою медичною закладу проводиться огляд працівників

харчоблоку на гнійничкові захворювання, який фіксувався в журналі

здоров’я працівників харчоблоку. Систематично контролювалося

проходження працівниками харчоблоку медичних оглядів,

відповідно до чинного законодавства. Планово проводився контроль

за санітарно-гігієнічним станом харчоблоку, технологією

приготування їжі, умовами її зберігання і дотриманням термінів

реалізації.

Сестра медична ЗДО здійснює постійний контроль за постачанням

продуктів харчування. Протягом року недоброякісних та небезпечних

продуктів виявлено не було. Термін реалізації визначався підприємством,

постачальником, тому продукти харчування з обмеженим терміном реалізації

(молоко, кисломолочні продукти, м’ясо, риба, тощо) реєструвалися в «Журналі

бракеражу сирих продуктів», де обов’язково фіксувалися дата та час останнього

терміну реалізації. Стан овочів при зберіганні контролювався 1-2 рази на

тиждень. Безпека і якість продуктів харчування та продовольчої сировини залежить

від умов їх зберігання, у тому числі від температури та вологості, яка постійно

контролювалась та фіксувалась в «Журналі контролю вологості приміщень».

Комірник та сестра медична вели суворий облік продуктів харчування, який

фіксувався у «Книзі складського обліку», де вказувались дата їх надходження та

постачальники. Сестра медична разом з комірником дотримувались термінів

реалізації продуктів, планували своєчасне забезпечення основними продуктами

харчування на два дні, здійснювали їх видачу на харчоблок згідно меню.

У ЗДО видача готових страв на

групи здійснювалась лише після зняття

проби сестрою медичною. Помічники

вихователів отримували їжу відповідно

до часу, визначеного графіком видачі

їжі за віковими групами відповідно до

«Санітарного регламенту» у спецодязі

та в промаркований посуд з кришками.
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Аналіз виконання норм харчування за 2021 рік показав, що переважно харчування

дітей у закладі здійснювалося наближено до норм, було раціональним, збалансованим,

різноманітним (додаток).

Від 48,5% до 90% у садових групах виконано норми таких продуктів: олія, молоко,

м’ясо, риба, сир твердий, яйця, картопля, овочі різні, соки, кондитерські вироби, кава,

чай; у ясельних групах – батон, олія, молоко, риба, сир м'який, сир твердий, картопля,

овочі різні, соки, кондитерські вироби, кава;

від 90% до 100% у садових групах: хліб житній, масло вершкове, цукор, сир м'який,

борошно, фрукти свіжі, какао; у ясельних групах – хліб житній, цукор, м’ясо, фрукти

сушені, какао, чай;

більше 100% у садових групах – сметана, крупи, бобові, макарони, фрукт сушені, чай;

у ясельних групах – масло вершкове, сметана, яйця, борошно, крупи, бобові, макарони,

фрукти свіжі.

Загалом за 2021 рік виконання натуральних норм харчування дітей закладу

виконано у ясельних групах на 91,6%, садових групах – на 87,9%.

На підставі даних «Журналу аналізу норм харчування» кожні 10 днів проводиться

аналіз якості харчування, а при необхідності – його корекція. При невиконанні норм, з

метою подальшої його корекції, проводиться розрахунок основних інгредієнтів їжі у

раціонах харчування дітей відповідно до таблиць хімічного складу та енергетичної

цінності деяких продуктів. Додаток
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Заклад дошкільної освіти 
«Перлинка»

ВИСЛОВЛЮЄ ПОДЯКУ

Батьківській громаді, керівникам батьківської 
громади, які на протязі року приймали активну 

участь в житті закладу!

Колектив ЗДО «Перлинка»

ДЯКУЄМО ЗА 

УВАГУ!


